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Fantar de Natal

ENTRADA

AVELUDADO DE CAMARAO
COM CROUTONS D'ALHO

PRATO DE PEIXE

LOMBO BACALHAU CONFITADO,
ESMAGADA BATATA E COENTROS,
COUVEE AZEITE VIRGEM

PRATO DE CARNE

PERU RECHEADO NO FORNO
COM CHIPOLATA, CASTANHAS
E MOLHO PLEUROTES

SOBREMESA

BUFFET DE DOCES DE NATAL
E FRUTAS FRESCAS LAMINADAS

CAFE E PETIT FOURS

VINHOS BRANCO E TINTO
SELECCAO VALVERDE,
SUMOS OU REFRIGERANTES
E AGUAS MINERAIS

TERCA-FEIRA, 24 DEZEMBRO 2024
19H30 — 22HO00

PRECO
99,00€ por pessoa

Gratuito para criancas dos 0 aos 3 anos.
50% desconto para criancas dos 4 aos 12 anos.




Almoco Buffet Natal

FRIOS QUARTA-FEIRA, 25 DE DEZEMBRO
13H00-15H00
SALADAS SIMPLES

SALADA CAPRESE
COM MANJERICAO FRESCO PRECO

QUINOA COM FRUTOS DO MAR 139.00€
E MOLHO DE IOGURTE s U por pessoa
Gratuito para criancas dos 0 aos 3 anos.

SALADA DE POLVO COM COENTROS 50% desconto para criancas dos 4 aos 12 anos.

LEGUMES GRELHADOS
COMFLORDE SALE AZEITE

SALMAO FUMADO AROMATIZADO
COM FINAS ERVAS E CREME FRAICHE

ENTRADAS

PRESUNTO PATA NEGRA NA TABUA
CAMARAO COM FLOR DE SAL

SAPATEIRA RECHEADA
AO MODO TRADICIONAL

QUICHE DE CEBOLA E COGUMELQOS
EMPADINHAS DE GALINHA

SELECCAO DE SALGADOS
TRADICIONAIS

PRATOS PRINCIPAIS

SOPA DE PEIXE DA NOSSA COSTA

POLVO NO FORNO A “"LAGAREIRO",
BATATA E TOMATE ASSADO
E AZEITE VIRGEM

LOMBO DE NOVILHO "WELLINGTON"

RAVIOLI COM MOLHO DE COGUMELOS
E QUEIJO PARMESAO

MESA DE QUEIJOS

PAES, TOSTAS, COMPOTAS CASEIRAS
E FRUTOS SECOS

SOBREMESAS

MESA DE DOCES DE NATAL
FRUTAS FRESCAS LAMINADAS

CAFE E PETIT FOURS

VINHOS BRANCO E TINTO SELECCAO VALVERDE,
SUMOS OU REFRIGERANTES E AGUAS MINERAIS




Fantar de Fim-de-Ano

MENU DE GALA TERCA-FEIRA, 31 DEZEMBRO 2024
20HO0O0

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS

AMUSE-BOUCHE DO CHEF PRECO

MENU 280,00€ por pessoa

Gratuito para criancas dos 0 aos 3 anos.
LAVAGANTE GRATINADA, FRUTAS 50% desconto para criancas dos 4 aos 12 anos.
TROPICAIS E WASABI

A ANIMACAO GANHA VIDA COM A MUSICA
DO NOSSO PIANISTA AO VIVO.

ROBALO E CAMARAO BRASEADO,
CREMOSO DE VIEIRAS E LIMA

TOR[\JEDO DE NOVILHO E FOIE GRAS,
PURE TRUFADO E MOLHO MORILLES

SOBREMESA

LINGOTE DE CHOCOLATE E CARAMELO,
GELADO DE AVELA

CAFE E PETIT FOURS,
BUFFET DE SOBREMESAS
E FRUTAS FRESCAS LAMINADAS

HARMONIZACAO DE VINHOS

ESPUMANTE E PASSAS AS 00:00
PARA FESTEJAR DO ANO NOVO




AGRADECEMOS QUE INFORME A NOSSA EQUIPA
DE RESERVAS DO RESTAURANTE DE EVENTUAIS ALERGIAS
OU RESTRICOES ALIMENTARES.

INFORMACOES E RESERVAS

restaurant.seteais@valverdeliving.com Rua Barbosa du Bocage 8
+351219 233 200 2710-517 Sintra




